MENU DE BISTROT

BOISSONS

SODA - 3
Cola, Citron-Citron vert, Orange,
Raisin, Fraise

LIMONADE - 3
Fraise, Menthe, Myrtille, Mangue,
Péche

THE - 2
Camomille, Noir, Earl Gris, Matcha,
Jasmin, Chai, Mélange fruité

SALADES

COBB - 14
Mesclun, avocat, poulet grillé, tomate, cuf dur, ciboulette,
fromage bleu

CAESAR - 13
Salade romaine, poulet grillé, croutons, pignons de pin,
parmesan

GREC - 12
Laitue 1iceberg, tomates en grappe, concombre, feta, olives,
croutons

L

EST. 2020

ENTREES

GATEAUX A LA POMME DE TERRE - 7
Pommes de terre frites, gelée de
pommes, créme aigre

SAUCE AUX EPINARDS - 5
Epinards, fromage a tartiner, épices,
chips tortilla

HUITRES - 13
Huitres fraichement décoquillées

FRITES AU FROMAGE - 4

Frites coupées a la main, fromage,
lardons, ciboulette, piment, créme
aigre

ANNEAUX D’OIGNONS - 7
Oignon jaune de coupe épaisse, biére
battue, panure panko

PLATS

BURGER - 16
7 onces de steak haché, brie triple créme, pousses de luzerne,
oignons caramélisés

PATES - 15
Pates artisanales, truffe noire, huile d’olive, parmesan en
copeaux

GNOCCHI - 14
Boulettes de pomme de terre, champignons grillés, épinards

SANDWICH AU STEAK GRILLE - 17
Oignons caramélisés, tomates grillées, sauce au raifort

DESSERTS

GATEAU AU CHEESECAKE - 13
Bananes caramélisées, creme

GATEAU AUX POMMES - 12
Crumble a Ta cannelle, glace a la vanille, pommes Heirloom

SUNDAE AU BROWNIE S - 9
Chocolat noir, fruits secs, glace a la vanille

FLAN - 8
Flan a 1a vanille avec sauce au caramel sucrée




EST.

2020

MENU DE BISTROT

Boissons

SODA - 3
Cola, Citron-Citron vert,
Orange, Raisin, Fraise

LIMONADE - 3
Fraise, Menthe, Myrtille,
Mangue, Péche

THE - 2

Camomille, Noir, Earl
Grey, Matcha, Jasmin,
Chai, Mélange fruité

CAFE - 2
Corsé, blond, moyen,
Francais

Salades

ROQUETTE - 11
Citron, huile d’olive, ail, parmesan

CAESAR - 13
Salade romaine, poulet grillé, croutons, pignons de pin,
parmesan

GREC - 12
Laitue iceberg, tomates en grappe, concombre, feta, olives,
croutons

COBB - 14
Mesclun, avocat, poulet grillé, tomate, cuf dur, ciboulette,
fromage bleu

Entrées

GATEAUX A LA POMME DE
TERRE - 7

Pommes de terre frites,
gelée de pommes, creme
aigre

SAUCE AUX EPINARDS -
5

Epinards, fromage a
tartiner, épices, chips
tortilla

HUITRES - 13
Huitres fraichement
décoquillées

FRITES AU FROMAGE - 4
Frites coupées a la main,
fromage, Tlardons,
ciboulette, piment, créme
aigre

ANNEAUX D’OIGNONS - 7
Oignon jaune de coupe
épaisse,biére battue,
panure panko

CORNICHONS FRITS - 5
Cornichons a 1’aneth
battus et 1égerement frits

Plats

BURGER - 16
7 onces de steak haché, brie triple creme, pousses de
Tuzerne, oignons caramélisés

PATES - 15
Pates artisanales, truffe noire, huile d’olive, parmesan en
copeaux

GNOCCHI - 14
Boulettes de pomme de terre, champignons grillés, épinards

SANDWICH AU STEAK GRILLE - 17
Oignons caramélisés, tomates grillées, sauce au raifort

Desserts

GATEAU AU CHEESECAKE - 13
Bananes caramélisées, créme

GATEAU AUX POMMES - 12
Crumble a 1a cannelle, glace a la vanille, pommes Heirloom

SUNDAE AU BROWNIE S - 9
Chocolat noir, fruits secs, glace a Ta vanille

FLAN - 8
Flan a Ta vanille avec sauce au caramel sucrée
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Entrées

GATEAUX A LA POMME
DE TERRE - 7
Pommes de terre frites,
gelée de pommes, creme
aigre

SAUCE AUX EPINARDS -
5
Epinards, fromage a
tartiner, épices, chips
tortilla

HUITRES - 13
Huitres fraichement
décoquillées

FRITES AU FROMAGE -
4
Frites coupées a la
main, fromage, lardons,
ciboulette, piment,
créme aigre

ANNEAUX D’OIGNONS -
7
Oignon jaune de coupe
épaisse,biére battue,
panure panko

OIGNONS FRITS - 5

Cornichons a 1’aneth

battus et 1égérement
frits

POUTINE - 4
Pommes de terre jaunes,
fromage caillé, sauce

maison au veau

PAIN MAISON - 5
Avec vinaigre balsamique
et huile d’olive

Salades

ROQUETTE - 11
Citron, huile d’olive, ail, parmesan

CAESAR - 13
Salade romaine, poulet grillé, croutons, pignons
de pin, parmesan

GREC - 12
Laitue 1iceberg, tomates en grappe, concombre,
feta, olives, croutons

Plats

BURGER - 16
7 onces de steak haché, brie triple créme,
pousses de luzerne, oignons caramélisés

PATES - 15
Pates artisanales, truffe noire, huile d’olive,
parmesan en copeaux

GNOCCHI - 14
Boulettes de pomme de terre, champignons
grillés, épinards

SANDWICH AU STEAK GRILLE - 17
Oignons caramélisés, tomates grillées, sauce au
raifort

Desserts

GATEAU AU CHEESECAKE - 13
Bananes caramélisées, creéme

GATEAU AUX POMMES - 12
Crumble a Ta cannelle, glace a 1la vanille,
pommes Heirloom

SUNDAE AU BROWNIE S - 9
Chocolat noir, fruits secs, glace a la vanille

FLAN - 8
Flan a Ta vanille avec sauce au caramel sucrée

2020
Boissons
SODA - 3

Cola, Citron-Citron
vert, Orange, Raisin,
Fraise

LIMONADE - 3
Fraise, Menthe,
Myrtille, Mangue, Péche

JUS DE FRUITS - 2
Orange, Pamplemousse,
Pomme, Raisin

THE - 2
Camomille, noir, Earl
Grey, matcha, jasmin,
chai, mélange fruité

CAFE - 2
Corsé, blond, moyen,
francais

CAPPUCCINO - 4
Expresso riche et corsé
avec une couche de
mousse de lait épaisse

ESPRESSO - 3
Expresso torréfié a
1’arome enrichi et avec
des notes caramélisées

BLANC PLAT - 4
Expresso avec la
quantité idéale de lait
entier chaud




